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F ö r r ä t t e r

h u v u d r ä t t e r

–  Chef de cuisine, Marco Baudone –

Melon Charantais marinés au gingembre Melon med Pata Negra, ingefära 175 kr

Coeur de Boeuf et Mozzarella di bufala Tomater med Mozzarella, Panchetta, basilika 135 kr

Terrine de Foie Gras Ankleverterrine med vit persika, mignonette peppar 210 kr

Chèvre Chaud Gratinerad getost med fikon och lavendelhonung 98 kr

Escargots de Bourgogne Gratinerade sniglar med vitlök och persilja 130 kr

Tartine de Crustacés Skaldjursbrioche med avokado, citron 210 kr

Pissaladière au Girolles Kantarelltarte med bondbönor och Pistou 115 kr

Steak Tartare Minute Råbiff med senap, kapris, cornichonger, äggula 175 kr

Salade à la Niçoise Primörsallad med träkolsgrillad tonfisk 140 kr

Fruit de merFruit de mer
s k a l d j u r

Huîtres Fine de Normandie 25 kr/st
Ostron från Normandie med tillbehör

Demi homard, grillé ou cuit 220 kr/360 kr
Hummer- grillad eller kokt, halv/hel

Crevettes fumées et aioli 135 kr

Rökta räkor med Aioli 200 gr

  
  
  
  
   

LES DESSERTS
Plats

e f t e r r ä t t e r

Crème Brülée 95 kr

Mousse aux chocolat 120 kr
Chokladmousse med hallon och kaffe

Glace Coupe 95 kr 
Glass och sorbet

Assiette de Petit Four 95 kr/35 kr st

Le gr and dessert Maison Rouge hel 195 kr ⁄ halv 125 kr
Ett fat av desserter i från vårt Patisserie

Les FromageS 135 kr
Ett urval av ostar från Maison Androuet

au feu de bois
g r i l l a d e  r ä t t e r

Le Bar grillÉ À la Aioli 225 kr
Havsabborre med marinerade grönsaker, Aioli och citron

Plateau de grillade 350 kr
Mixgrill på lamm, oxrygg, gårdskyckling, kalv och kryddiga korvar

Contre Filet À la Parisienne 330 kr
Oxrygg med bearnaisesås, haricoverts och tomater

Carré d´agneau À la provençale 295 kr
Lammkotletter med Ratatouille, rosmarin, oliver och lammsky

Hamburger Rossini 250 kr
Hamburgare med anklever, tryffelcrème och äpple

Moules Frites  Vinkokta blåmusslor från Bretagne med pommes frites 195 kr

Poulet de Ferme Grand-Mère  Gårdskyckling med kantareller, bondbönor, gnocchi 230 kr

Fillet de sole à la meunière  Smörstekt kungsflundra med kapris, citron 250 kr

  

Plat pour deux
v a r m r ä t t e r  f ö r  2  p e r s o n e r 

Bouillabaisse Fisk och skaldjurssoppa med Rouille och krutonger 300 kr/person

Côte de boEUf  Oxkotlett med kantareller, oxmärg och potatispuré 350 kr/person 

 

Måndag 185  kr
SauCisse Maison rouge au cumin
Hemstoppad fläskkorv med kummin, cidersenap och potatispuré

TISdag 185  kr
Carré de boeuf Bourguignon
Rödvinsbrässerad oxkarré med sidfläsk, morötter och burritanalök

ONSdag 185  kr
Coq au vin blanc
Vitvinsbrässerad kyckling med champinjoner och dragon

les grilladesles grilladesles grillades

d a g e n s  r ä t t

TORSdag 185  kr
Brandade de Morue
Stekt torskrygg, gratinerad potatis, bacon och rödvinssky

FREdag 185  kr
Ossobucco
Kalvlägg med tomat, vittvin, salvia och Gremolata 

LÖRdag 185  kr 
Carré de porc forrestière 
Kryddstekt fläskkarré med skogssvamp, äpple och pepparrot

Plat dU jourPlat dU jourPlat dU jour


